FR/JP

Bienvenue chez Yakitori la Kushi !

Nous préparons nos plats avec des ingrédients
frais cultivés localement et avec le moins
d'additifs possible.

Savourez la saveur authentique du Japon!

Yakitori

Kushi

EBIMAA= 21—

Menu supplémentaire

Veuillez noter que beaucoup de nos produits contiennent de la
sauce soja et du vinaigre de riz, qui ne sont PAS sans %Iuten.
Pour plus d’informations, n’hesitez pas a nous contacter.



Salads 454 [ Fish Dishes sz»xn

Disponible
aujourd'hui

Sl

Marinade Tuna
and Avocado

(LV) Lacto-Vegetarian

Salade de tofu a la créme de sésame (v €14 (@
SBY IR FHREIFIVU-—LEFLyIVT 02,0
Sain mais savoureuy, il contient des baies de Goji, le superaliment '.‘?,‘é@
de la « jeunesse perpétuelle ». (au vinaigrette)

Plateau de sashimi (3 sélections) €24
BRIG3EEYEOhY

Assortiment de thon, de saumon et de pétoncles

(3 piéces chacune).

Sashimi - a la carte -

Thon (5 piéces) €15
Saumon (5 piéces) €12
Coquilles (5 piéces) €12

Thon mariné et avocatisisvsoe7xnr €24
La marinade est préparée avec une variété de légumes hachés et d'ceufs durs.

Salade de saumon avec vinaigrette originale €18
P—EY P74 FUIFAFMEY — 2
Sauce soja au jalapefio. Une véritable addiction!

Gratin de pétoncles et shiitakes =
avec une savoureuse sauce miso €13
RETFEHMEDT T2 REKRBHILT @ %

Noix de Saint-Jacques rbties, sauce miso a la mozzarella et
aux oignons nouveaux. Vous allez adorer!



Soupe z-7

Disponible
aujourd’hui

Soupe Miso (*) » =+ €5
Les ingrédients changent tous les jours, veuillez donc demander au
personnel.

Chicken Tatsuta

Cotes levées de porc braisées +—»v7osna €13 £
Travers de porc tendres a la japonaise. Un plat salé, sucré et parfumé au

soja, qui saura satisfaire vos papilles (3 pieces).

Piece supplémentaire : 4 € chacune

Plein Air Chicken Tatsuta s szosmisy €13 ;
Poulet frit mariné au gingembre, a I'ail et au soja (3 piéces). Piece %
supplémentaire : 4 € piéce

Gammo (Boulettes de tofu frites) €10
BREHABH(LOV)

Boulettes de tofu aux edamames, kombu, carottes, poireaux et
gingembre mariné (3 piéces). Piece supplémentaire : 3 € piece

Ebi Shinjo s L4 x5 €13 (&
(Boulettes de tofu et de crevettes frites)
Plats de la cuisine traditionnelle japonaise Kaiseki Ryori (haute cuisine ﬁ

japonaise composée de plusieurs plats), les boulettes de tofu et de
crevettes sont composées d'edamame, de kombu, de carottes, de
poireaux et de gingembre mariné (3 pieces).

Piece supplémentaire : 4 € piece

Poivron Padron frit sans pate €10
NRAY Ry R—DFHIT (V)

Le piment espagnol vert intense a un go(t similaire a celui du piment
shishito japonais. Il est également excellent en apéritif a la biére.

Tempura assorti (*) xsomyane €30 b
Assortiment de trois Crevettes et Légumes de Saison. & @
Tempura de légumes assortis (*) €24
BERILEYAhE (LOV)

Assortiment de légumes de saison. of Seasonal Vegetables. %

(*) Nous utilisons du bouillon de bonite (poisson); il ne contient pas de viande
(V) Vegan (LOV) Lacto-Ovo-Vegetarian



Menu Kushi Classique zssmz x =2

Nous utilisons du Binchotan (charbon de bois blanc). Grace aux ondes
infrarouges émises par le Binchotan, la viande devient croustillante en
surface tout en restant juteuse a l'intérieur.
Bon appétit !

%% % Les prix sont pour une brochette %% %

Poulette (& [&

Negima cuisse de poulet aux poireaux (Sea Salt, or Teriyaki) €4,5
Tsukune batonnet de poulet haché (Sea Salt, or Teriyaki) €5
Hatsu cceur (Sea Salt, or Teriyaki) €3,5
Sunagimo estomac (Sea Salt) €3,5
Kimo foie (Sea Salt, or Teriyaki) €4
Tebasaki ailes (Sea Salt, or Chimichurri) €5

Uzura Tamago *

-



Menu Kushi Modern zhysigs x=2—

Saikyo Yaki
Salmon

Scallops
(Chimichurri sauce)

Porc X &7

Poitrine de porc tranchée épaisse =14 &/ > €6
(Sea Salt, Sauce soja a I'oignon ou sauce chimichurri)

Boeuf 4 Ko/

Entecote de beeuf —n1> -7 €7
(Sauce soja a I'oignon ou sauce chimichurri)

Anguille &
Anguille Teriyaki 57 =g = €7

Grillé au charbon de bois avec notre sauce Teriyaki maison.

Salmon &t

Saumon Saikyo Yaki v—®>msus €7

Mariné dans du miso blanc sucré fagon Kyoto et grillé a la perfection, ce plat
traditionnel populaire posséde une saveur sucrée naturelle riche en umami.

Coquilles B

Coquilles grillées au charbon de bois #4780 x5k €8
(Beurre et sauce soja, ou sauce chimichurri)

Nous utilisons de grosses coquilles Saint-Jacques de la mer d'Okhotsk, au large de
I'lle la plus septentrionale d'Hokkaido. Elles sont délicieuses et parfumées !

Qu'est-ce que la sauce chimichurri ?

Une sauce sud-américaine fraiche a base de vinaigre, de persil,
de coriandre, de citron et de piment. Idéale pour accompagner
les viandes grillées.



Menu Kushi Modern zhysigs x=2—

Pork Belly Roll
Shiso Leaves

Pork Belly Rol

Chegy Tomatoes

| Avocado

‘Padrog.ﬂPEpper - Zuéchini Roll

Disponible
aujourd'hui

Rouleau de poitrine de porc %2

Feuilles de shiso vertes (Sea salt)

Asperge (Anchois crémeux *1, or Pesto*2)

(Eufs de caille et bacon (Mayonnaise)

e

Pork BellyRoll 4 Pork Belly Roll Quail Eggs
Green Asparag&s Yakisoba & Bacon

Kushi aux legumes

Avocate (Pesto*2, Créme sure et sauce soja) (LV)

Poivre Padron (Sauce soja et flocons de bonite)

Aubergine (Dengaku Miso) (V)

Mozzarella (Anchois crémeux *1, or Pesto*2)

Champignon Pleurole Royal (Sauce soja) (v)

Tomates cerises (Pesto*2) (LV)

Oignon (Sauce de soja) (V)

u"\
e -
r .‘ /\“ a

Mozzarellaw ™.

(*1) Anchois crémeux : Anchois, ail et parmesan @

(*2) Pesto: Basilic, épinards, noix de pécan et parmesan =

(*3) Les sauces comprennent la mayonnaise @

(V) Vegan

(LV) Lacto-Vegetarian

Tomates cerises (Anchois crémeux *1, or Pesto*2)

€4,5
€4,5
Champignon Pleurote Royal (Anchois crémeux *1, or Pesto*2) €4,5
€5,5
Yakisoba (Nouilles sautées japonaises) (*3) €5

€5,5

€6,5
€4

€4,5
€4

€3,5
€3,5
€3,5
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Plats de Riz zuiso

Disponible
aujourd'hui

e o _ e 2.
Una Don (mini size) 5x# (=412 €22 =%
Anguille Teriyaki grillée sur riz

Yakitori Don (mini size) vz v (:=41% €17
1 Negima (Teriyaki) , 1 Tsukune (Teriyaki) and 1 Poivre Padron sur riz

Mochi Grillé sz ++ €6
Mochi grillé trempé dans dela sauce teriyaki et enveloppé avec algues nori

Riz et Soupe Miso st zizawy b €8

Riz sz €3,5

Disponible
aujourd'hui

Assiette a dessert (LOV) €12 @ @ @

3 sortes de dessert du jour.

Gateau au fromage soufflé (Lov) €7 @ M @

Gateau au fromage moelleux, avec du rhum raisin sur le
fond, gonflé uniquement par la puissance des ceufs.

Gateau au Chocolat (LoV) €8
Fabriqué avec du Grand Marnier, une liqueur d'orange % @ @
francaise de haute qualité, cuit a la vapeur (« mushi-yaki »)

jusqu'a obtenir sa texture onctueuse. Ce chocolat

Terrine de Chocolat au Matcha (Lov) €6 % @ @
Pudding au sésame noir (*) €5,5
Pudding maison. Bon appétit! @ :,‘i‘.:g%
Matcha Terrine Affogato (Espresso / Matcha) (LOV) €6
Chocolat Espresso ou Matcha, sur glace a la vanille et miettes d'Oreo. @ @

(LOV) Lacto-Ovo-Vegetarian  (*) Gelatin used - animal product
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