
追加用メニュー



お刺身3種盛り合わせ
Assortiment de thon, de saumon et de pétoncles 
(3 pièces chacune).

漬けマグロとアボカド    

La marinade est préparée avec une variété de légumes hachés et d'œufs durs.

サーモンサラダ オリジナル和風ソース
Sauce soja au jalapeño. Une véritable addiction!

ホタテと椎茸のグラタンねぎ味噌仕立て
Noix de Saint-Jacques rôties, sauce miso à la mozzarella et
aux oignons nouveaux. Vous allez adorer!

豆腐サラダ 特製ごまクリームドレッシング

Sain mais savoureux, il contient des baies de Goji, le superaliment 
de la « jeunesse perpétuelle ».

サラダ おさかな

(au vinaigrette)



みそ汁
Les ingrédients changent tous les jours, veuillez donc demander au 
personnel.

スープ

ポークリブの角煮風

Travers de porc tendres à la japonaise. Un plat salé, sucré et parfumé au 
soja, qui saura satisfaire vos papilles (3 pièces).
Pièce supplémentaire : 4 € chacune

平飼い鶏の竜田揚げ

Poulet frit mariné au gingembre, à l'ail et au soja (3 pièces). Pièce 
supplémentaire : 4 € pièce

自家製がんも
Boulettes de tofu aux edamames, kombu, carottes, poireaux et 
gingembre mariné (3 pièces). Pièce supplémentaire : 3 € pièce

海老しんじょ揚げ  

Plats de la cuisine traditionnelle japonaise Kaiseki Ryori (haute cuisine 
japonaise composée de plusieurs plats), les boulettes de tofu et de 
crevettes sont composées d'edamame, de kombu, de carottes, de 
poireaux et de gingembre mariné (3 pièces).
Pièce supplémentaire : 4 € pièce

パドロンペッパーの素揚げ

Le piment espagnol vert intense a un goût similaire à celui du piment 
shishito japonais. Il est également excellent en apéritif à la bière.

天ぷら盛り合わせ

Assortiment de trois Crevettes et Légumes de Saison.

野菜天ぷら盛り合わせ

Assortiment de légumes de saison. of Seasonal Vegetables.

煮もの 揚げもの



鶏

定番串焼きメニュー

★★★ ★★★



豚
厚切り豚バラ

牛
サーロインビーフ

鰻
うなぎ蒲焼き

鮭
サーモン西京焼き

貝柱
ホタテ貝柱の炭火焼

変わり串焼きメニュー



変わり串焼きメニュー

Nuts



ごはんもの

うな丼（ミニサイズ）  

Anguille Teriyaki grillée sur riz

やきとり丼（ミニサイズ） 

1 Negima (Teriyaki) , 1 Tsukune (Teriyaki) and 1 Poivre Padron sur riz

磯辺焼きもち   

Mochi grillé trempé dans dela sauce teriyaki et enveloppé avec algues nori

味噌汁ごはんセット  

白ごはん

3 sortes de dessert du jour.

Gâteau au fromage moelleux, avec du rhum raisin sur le 
fond, gonflé uniquement par la puissance des œufs.

Fabriqué avec du Grand Marnier, une liqueur d'orange 
française de haute qualité, cuit à la vapeur (« mushi-yaki ») 
jusqu'à obtenir sa texture onctueuse. Ce chocolat

Pudding maison. Bon appétit!

Espresso ou Matcha, sur glace à la vanille et miettes d'Oreo.

デザート
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